
Wald & Wiesen Beef Tartare  |22|
handgeschnitten vom Österreichischen Rinderfilet,
eingelegte Buchenpilze, Senfkaviar, Schalottenchutney & 
bio Kamuttoast

Crudo vom Ora King |16,80|
Wildlachs aus Neuseeland
Avocadocreme, Buttermilch, Gailtaler Wildkräuter 

CRISPY-PRAWNS |18|
3 Stk. Gebackene Garnelen, Sriracha Mayonnaise, 
Schnittlauch, Shiso Kresse 

BEEF SASHIMI |18,50|
Geflämmtes Rinderfilet Sashimi, Ponzu, 
Nussbutter, Schnittlauch

Sauerteigbrot Tomaten-Chilli-Butter  |7,60|
kaltgepresstes Olivenöl

Wildkräuter-Spinat-Salat |9,80|
Hausdressing, Kirschtomaten, Gemüsechips, Sesam

Edamame |9,80|
Sojabohnen, Maldon Salz 

Sprotten |16,80|
knusprig frittiert, Aioli, Zitrone

BELUGA KAVIAR 10g | 38

30g | 93
mit Blinis, Cremé Fraiche & Schnittlauch 

Cornetti mit Bluefin Tuna Tatar |12,80|
Avocado, Cremé Fraiche & Shiso Kresse

Irische Felsenaustern  
Der Rockstar unter den Austern! Diese irische Delikatesse 
wird in der Dungarvan Bay-Region seit Jahrhunderten von 
ausgewählten Züchtern kultiviert.

Austern No3 Classique

Mit Kamutbrot & Butter

3 Stk  15 | 6 Stk 30

Austern No3 marineé

Mit Kamutbrot & Butter

3 Stk 15 | 6 Stk 30

Austern No3 gebacken

Mit Kamutbrot & Butter

3 Stk 15 | 6 Stk  30

Austern Variation

Mit Kamutbrot & Butter

3 Stk 15 | 6 Stk 30

STARTER

Classic Starters 

STARTER

Classic Starters 

STARTER

Austern

STARTERSTARTERSTARTERSTARTER



Dragon Roll |26|

California Roll 
Flusskrebse; Ora King Lachs geflämmt, 
Soja Sauce, Wasabi Mayo

Spicy Tuna Roll |24|

Gurke, Tuna-Tartar, Sushi Mayo, Soja Sauce

Hatori Hanso Roll |19|

Gurke-Avocado Soja Sauce

Hummer Tagliatelle |30,50|

Hummerbisque, Cherrytomaten, Kräuter

Tuna Tataki |28,60|

Blue Fin Tuna, Wildkräuter-Baby Spinat, Sesam

Tatar vom Bluefin Tuna

Avocado, Cremé Fraiche & Shiso Kresse, Gin Tonic Gurke

Hausgemachte Flusskrebsravioli 

mit Flusskrebs Bisque & Beurre blanc

Wildfang Seeteufel Medaillons
Zitronenmousseline, Sauce Rouille & Wilder Brokkoli

p. P. | Euro |58

Tatar vom Bluefin Tuna

Avocado, Cremé Fraiche & Shiso Kresse, Gin Tonic Gurke

Hausgemachte Flusskrebsravioli 

mit Flusskrebs Bisque & Beurre blanc

Wildfang Seeteufel Medaillons

Zitronenmousseline, Sauce Rouille & Wilder Brokkoli

Himbeer Mousse

mit Birnensorbet & Himbeergel

p. P. | Euro |65

Das Menü wird ab 2 Personen 

4-Gang Menü

3-Gang Menü

Signature Dishes

FÜR ALLE DIE Meeeer 
WOLLEN

Sushi Rolls



Branzino

Gartengemüse, Rosmarinkartoffel
für 2 Person 
al Forno |82|

Skrei Loin

im Ganzen gebraten
Gartengemüse, Rosmarinkartoffel
für 2 Personen |tagespreis|

Seezunge

im Ganzen gebraten
Kartoffel-Zitronen Mousseline, Gartengemüse 
für 2 Personen |78|

Wildfang Seeteufel Medaillons |39|

Zitronenmousseline, Sauce Rouille & Wilder Brokkoli

Wildfang Zanderfilet |34,50|

Ricotta Gnocchi, Erbsenschoten, Erbse

Lachsforellenfilet|30,80|

Ricotta Gnocchi, Erbsenschoten, Erbse

Fisch Filets vom Grill

CATCH OF THE DAY

Appetit auf Meer 

Ganze Fische
Ob mehrmals wöchentlich vom Triester Fischmarkt 
oder täglich aus unseren heimischen Gewässern: 
Wir selektieren immer den besten Fang 
für Ihren Fischgenuss!



das echte Wiener Schnitzel |32,50|

vom steirischen kalbsrücken
petersilkartoffel & wildpreiselbeeren

zart geschmorte Kalbsbackerl |30,50|

vom österreichischen Kalb
cremiger Polenta, Wurzelgemüse und Jus

Filetsteak 

österreichisches Rinderfilet 
lady cut 160g 			   |37,90|

gentleman cut 200g		  |46,50|

Babykarotten, hausgemachtes Kartoffel Gratin,
Sauce Bernaise

Surf an Turf 

österreichisches Rinderfilet  
& 1 Stück Blue Water Garnele

lady cut 160g 		  |42,90|

gentleman cut 200g	 |51,50|

Babykarotten, hausgemachtes Kartoffel Gratin,
Sauce Bernaise

Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inklusive aller Steuern und Abgaben. 

Irrtümer und Druckfehler vorbehalten

& das beste vom Grill & aus der Pfanne

KAISER FRANZ 
JOSEF SPECIALS


