Bio Weizenbaguette & |7.40]
hausgemachte Oliventapenade & Hummus

Wildkrauter-Spinat-Salat 10,80
Hausdressing, Kirschtomaten, GemuUsechips, Sesam

Edamame |9.80] ©
Sojabohnen, Maldon Salz o
Calamari|17,90| ° o
knusprig frittiert, Aioli, Zitrone

Yello Fin Tuna Tatar [16,80]
Avocado, Cremé Fraiche & Shiso Kresse

Ziegenkasebadllchen |1¢,80]
eingelegte Chioggiarube, Himbeer & Quinoa

Beef Tartare |22]

handgeschnitten vom Osterreichischen Rinderfilet,
Tomatenmayo, Parmesanchip,
Tomaten-Basilikum Chutney, Toastbrot

Kingfish 17,90 |

Crudo vom Yellowtail Hamachi geflémmt.
Avocadocreme, Buttermilch, Baby Leafsalate

Irische Felsenaustern

Der Rockstar unter den Austern! Diese irische Delikatesse
wird in der Dungarvan Bay-Region seit Jahrhunderten von
ausgewdhlten Zuchtern kultiviert.

Austern No3 Classique

Mit Bio Brot & Butter

o o)
35tk 15 | 6 Stk 30 o
) 5
Rockefeller Austern 0

Gratiniert,

Pecorino, Parmesan,
Proscuitto, Blattspinat
3 Stk 18| 6 Stk 36

Alle Preise verstehen sich in Euro
und sind inklusive aller Steuern und Abgaben.
ALLERGENE:
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an
)

unser geschultes Personal.

IrrtUmer und Druckfehler vorbehalten



FUR ALLE DIE Mehr vom
Vieer WOLLEN

taglich ab 17.00 Uhr

kleines Sommer Menu

lauwarm marinierter Hummer
Erdbeer & Melone

Pasta di limone e tonno rosso

Spaghetti ala Chitarra
mit Crudo vom Wildfang Bluefin Tuna aus Sizilien

Sardisches Schwerffischfilet

Fregolosarda, Baby Spinat,
Cherry Tomate, Beurre Blanc

p.P. | Euro | 68

Die MenUs werden ab 2 Pers. mit gleicher Auswahl serviert

groBes Sommer Menu

lauwarm marinierter Hummer
Erdbeer & Melone

Pasta di imone e tonno rosso

Spaghetti a la Chitarra
mit Crudo vom Wildfang Bluefin Tuna aus Sizilien

Parmigiana
mit schwarzen TrUffel aus dem Piemont

Sardisches Schwertfischfilet
Fregolosarda, Baby Spinat,
Cherry Tomate, Beurre Blanc
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Cheesecake 0
mif roten Beeren & Fruch’rso?ooe’r

Die MenUs werden ab 2 Personen
mit gleicher Auswahl serviert



OF THE DAY

Ob mehrmals wdchentlich vom Triester Fischmarkt
oder taglich aus unseren heimischen Gewdassern:
Wir selektieren immer den besten Fang,

fur Ihren Fischgenuss!

GRANITQUELL
Unvergleichlich frischer Zander aus dem MuUhlviertel

Mit feinem Geschmack und fester Textur
fur 1-4 Personen

pro 100g | 12,40
o o)
°.
) @
Insel Krk o

Open Ocean

Zartes, schneeweiBes Fleisch mit leicht sUBlichen Ge-
schmack

fUr 2 Personen | pro 100g | 13|

Spanien
Open Ocean

fur 1 Personen | 43|
fUr 2 Personen | 78|

Ostatlantik 0
Wildfang o

Festes, weiBes Fleisch mit intensivem Meeresgeschmack,
geschatzt fir seine fur seine Tiefe und Kraft

ab 2 Personen |pro 100g | 15]

Ostatlantik
Wildfang

Saftiges, rosé schimmerndes Fleisch mit nussiger Note
und besonders feiner feiner Textur:r

ab 2 Personen |pro 100g | 13|

Diese fangfrischen Fische bereiten wir

Mit frischem Gartengemuse & Rosmarinkartoffel serviert



vom Meer Seen

Branzinofilet |33

hausg. Ricottaravioli, wilder Broccoli,
Pakchoi, Beurre Blanc

Pasta di imone e tonno rosso | 32| o o

Spaghetti ala Chitarra mit Crudo vom Wildfang Bluefin

Tuna aus Sizilien o ©
o

DISHES

das beste

Tuna Tataki |28,60]
Blue Fin Tuna, Wildkrduter-Baby Spinat, Sesam

Triuffel Pasta

frische Pasta alla Chittara,
Troffelsauce frischer Truffel aus Piemont
Vorspeise € 24,50

Hauptspeise € 29,50

BISTECCA FIORENTINA NOBILE

ca 1,2 Kilogramm | 142 |
Sommergemuse, KartoffelpUree

Jus & Sauce Bernaise

CHATEAUBRIAND 400G
MittelstOck vom Rinderfilet 400g | 98]

Sommergemuse, KartoffelpUree
Jus & Sauce Bernaise

Tagliata vom Salon Beef |32,50|

rosa gebraten vom dsterreichischen rind
ruccola, tomate, parmesan, burrata creme, walnuss

zart geschmortes Rinderbackerl 130,50
vom Osterreichischen rind

gerUhrter polenta, pakchoi,

babykarotten, jus

das echte Wiener Schnitzel |32,50]
vom osterreichischer Kalbsrucken
Petersilkartoffel & Wildpreiselbeeren



